
Cenone di Capodanno 
 

A lume di candela e con musica dal vivo 

Menù di pesce 

Insalatina di mare con Seppia e Gamberi 

Polipo con patate, fagiolini e olive Taggiasche 

Crostino di pane tostato con Alici marinate, origano e concassea di pomodoro 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

 

Tartare di Pesce Spada agli agrumi e semi tostati 

Carpaccio di tonno con ribes e pistacchio 

Prosciutto di Salmone con erba cipollina e pepe rosa 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~  

Crespellina ai  frutti di mare in terracotta 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~  

Trancetto di Spigola arrostita 

Cappasanta con Gamberone e verdura gratinata 

Spiedino misto di Gamberetti e Calamari 

Cotechino e lenticchie di Castelluccio di Norcia da tradizione 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

Panettone della tradizione e crema al mascarpone 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

Una bottiglia d’acqua a coppia 

Una bottiglia di vino a coppia, a scelta fra: Albana secco “Campodora” Podere del 

Nespoli (vino bianco) o Sangiovese Superiore “Balitore” Balia di Zola (vino rosso). 

Una bottiglia di bollicine per il brindisi di mezzanotte a coppia. 

 

 


